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Apéritifs 12 ¢l )‘{
Coupe de Champagne Gosset Grande réserve T4€ :

x

Apéritif Franc-comtois ™y
(Méthode de Franche-Comté, Créme de griottes) T0€ Ay
L.l“« %!\
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Sélection de vins au verre 12 cl <7
Blancs

Loire:2023 Coteaux-du-Layon Moelleux Le pré aux clercs &€ { A
Bourgogne: 2023 Chablis Saint-Pierre Régnard T0€ % R

Rouge ' {(
Bourgogne: 2022 Saint-Romain Barolet-Pernot 10€ .
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Menu Ourson T14€ T
Jusqu’a 12 ans s U
Saumon fumé K
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Ballotine e volaille

Choux

ﬁ Menu de I'an 52€

Mise en bouche

*

Ballotine de foie gras aux fruits secs et sa
chutney Poire coing
Ou
Carpaccio de Saint-Jacques marinées, créme aux

agrumes, vinaigrette de truffes

*

Quasi de veau (‘servi rosé) sauce périgourdine
Ou
Pavé d’Eglefin sauce homardine

*

Ardoise de fromages + 6 €

*

Dessert de L’an Nouveau
(Chou fagcon Saint-Honoré
Entremet pistache)




